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Von David KirchgeBner

MAINTAL = Ausgerechnet in
Hochstadt, der Hochburg des
Abbelwois”, werden von En-
thusiasten in mithevoller Arbeit
feine Weine kreiert. Zudem
gibt es eine ganz besondere
Rebsorte auf dem gemein-
schaftlich gepflegten Wein-
berg, der in diesem Jahr trotz
hessenweit knapper Ernte gute
Ertrage liefert.

Fast jeden Tag seit Mérz hat
Gerhard Koffler, Prisident
des 1. Hochstiddter Winzer-
vereins, den Weinberg Am
Hohen Rain besucht, nach
dem Rechten geschaut, den
Zustand der Reben kontrol-
liert und den Reifegrad der
Trauben gemessen. Denn:
»Ein Winzer will den Wingert
jeden Tag sehen“, schmun-
zelt Koffler. Erst als Keller-
meister Alf Steinbrecher je-
doch Ende September das
Startsignal gab, durften
schlieflich auch Weinlese
und Kelter beginnen.

»Dieses Jahr sind wir sehr
zufrieden“, lobt Gerhard
Koffler die ,hervorragende
Qualitit“ der Trauben beim
Besuch unserer Zeitung auf
dem idyllisch gelegenen
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geBner darf auch bei der Lese mithelen -

Weintradition mit Zukunft

Hochstadter Winzerverein erntet auf dem Weinberg Am Hohen Rain Trauben mit Auslesequalitat — Zeitintensive Freizeitbeschaftigung

‘Weinberg des Vereins. ,,Abso-
lut gesundes Lesegut, da ist
nichts Faules dabei®, freut er
sich.

Mit dem Refraktometer be-
stimmt er in einem optischen
Verfahren den Anteil der ge-
losten Stoffe, mehrheitlich
des Zuckers, im Trauben-
most. Dafiir zerdriickt der ge-
biirtige Kéarntner eine der
Kkleinen roten Trauben auf
der Glasfliche des Gerits. Fiir
die Trauben des Roten Hoch-
stidters zeigt das Gerdt 108
Grad Oechsle an. ,Das ist Aus-
lesequalitit“, so Koffler. Da-
fiir gesorgt haben einerseits
die gute Lage des Weinbergs
und der Kalk-Schiefer-Boden.
Doch auch die vorausgegan-
gene , Arbeit im Wingert legt
die Qualitit des Weines fest*,
so Koffler.

Jeder der im Verein zusam-
mengeschlossenen ~ Winzer
hat im Laufe der vergange-
nen Wochen an fiinf Termi-
nen selbststindig die prallen
Trauben von seinen Weinsto-
cke geschnitten, gesammelt
und im Winzerhof zum Wie-
gen abgegeben. Auf je-
den Winzer kommen dabei
zwischen einer und drei Rei-
hen. Am Ende gehen sechzig
Prozent des Ertrags an den

hier mit Trauben der Sorte Roter Hochstadter.

Winzer, die tibrigen 40 Pro-
zent gehen an den Verein.

Doch allein ist bei der Wein-
bergarbeit keiner. Denn Ge-
meinschaft und Geselligkeit
werden beim Winzerverein
groRgeschrieben. Nicht nur
bei den zahlreichen Vereins-
festen im Jahreslauf, sondern
auch bei der gemeinsamen
Brotzeit zur Mittagspause auf
dem Weinberg und dem Ge-
nieRen des imposanten Aus-
blicks auf die Frankfurter
Skyline nach getaner Arbeit —
natiirlich mit einem Wein
aus eigener Herstellung.

Bevor es jedoch so weit ist,
gibt es einiges zu tun. Im
Marz beginnt das Winzerjahr
mit dem Schneiden der Re-
ben. Alle zwei Wochen muss
der Rasen zwischen den
Weinstocken gemaht wer-
den. Mehrmals miissen die
Winzer auch Spritzmittel
einsetzen. Ab September be-
ginnen dann Lese und Kelter.
Das fordert grofRes Engage-
ment der rund 80 Vereinsmit-
glieder.

Die Vereinsmitglieder Rudi Senz, Anneliese Ott und Edith Senz (von links) sammeln die Trauben
in Eimern und Bottichen, bevor sie im Winzerhof gewogen werden.

Angebaut werden zum Bei-
spiel Riesling, Gutedel, Jo-
hanniter oder Grauburgun-
ger. Jede Rebsorte hat dabei
ihre eigenen Vorziige und
Charakteristika. Etwas ganz
Besonderes ist jedoch der Ro-
te Hochstddter — die Traditi-
onsrotweinsorte Hochstadts.
Diese Rotweintraube ist kei-
ne veredelte Rebe, sondern
aus einer amerikanischen
Wildrebe gewonnenes Unter-

holz, auf das man wegen der
Reblausresistenz europdi-
sche Edelreben aufpfropfte.
Diese mutierten Wildreben
sind kaum krankheitsanfal-
lig und der Wein hat einen
besonders charakteristischen
Eigengeschmack. Doch nach
amtlicher Aussage sei diese
Traube ,zur Weinbereitung
ungeeignet*“. Das sehen nicht
nur die Konsumenten des Re-
bensaftes anders, doch aller

Weniger Wein als in den Vorjahren

Die hessischen Winzer haben in
diesem Jahr deutlich weniger
Wein in die Fasser gebracht als
gewohnt. Im Rheingau wird die
Erntemenge auf etwa 180 000
Hektoliter geschatzt, wie das
Deutsche Weininstitut in Boden-
heim bei Mainz mitteilte. Das
sind 18 Prozent weniger als im
langjéhrigen Mittel. Im kleinsten
deutschen Weinanbaugebiet,

Helmut Laubus (links) und Heinz

der Hessischen BergstraBe, gab es
ebenfalls ein Minus von 17 Pro-
zent auf 25 000 Hektoliter.

Der Ertragsriickgang ist keine
hessische Besonderheit. Die Ernte-
menge aller Weinanbaugebiete in
Deutschland wird vorléufig auf
7,5 Millionen Hektoliter geschtzt.
Das sind 18 Prozent weniger als
im vergangenen Jahr und auch

18 Prozent weniger als im lang-
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Schindler befiillen den Maischetrichter. Insgesamt

jahrigen Mittel. Die erwartete
Qualitat des 2017er Jahrgangs
wird aber als gut bis sehr gut
eingestuft. In den meisten An-
baugebieten ist die Hauptlese
zum groBten Teil beendet. , Das
ist sehr auBergewdhnlich”, sag-
te der Sprecher des Weininsti-
tuts, Ernst Biischer. Noch gele-
sen wird im Rheingau, wo der
Riesling dominiert. = dpa

Protest half nichts: Die Hoch-
stidter Winzer miissen aus
rechtlichen Griinden die Reb-
stocke des Roten Hochstad-
ters durch neue Sorten erset-
zen. Die ersten Cabernet-Cor-
tis-Weinstocke stehen bereits
seit drei Jahren und bringen
erste bescheidene Ertrage. Im
nachsten Jahr rechnet Koff-
ler dann mit einer reichen
Ernte.

Bis aus dem Traubenmost
ein erlesener Wein wird,
muss der Rebensaft umge-
fullt, gefiltert und
in Edelstahl- und ¢
Eichenfissern
ausgebaut wer-

So wie hier Barbel Sauer
waren seit Ende-September
zahlreiche Freizeitwinzer
des 1. Hochstadter Winzer-
vereins mit groBer Begeis-
terung bei der Weinlese
aktiv. Doch die Arbeitdim
vereinseigenen. Rebengar-
ten zieht sich neben dem
Weinbau auch bei zahlrei-
chen Festen durch das ge-
samte Jahr. =Fotos: Kalle

den. Dabei ist die stetige Kon-
trolle durch den Kellermeis-
ter und die Mitglieder des so-
genannten Kellerausschusses
wichtig. Erst im Friihjahr
werden dann die Flaschen eti-
kettiert.

Diese intensive Freizeitbe-
schiftigung betreiben Koff-
ler und seine Vereinskollegen
einerseits ,aus SpaR an der
Freude“ — und natiirlich am
Ergebnis, lacht Koffler. Doch
auch die Traditionspflege
spiele eine grofe Rolle beim
‘Winzerverein. Hat Hochstadt
doch eine schon im Mittelal-
ter begriindete Weinbauhis-
torie, die zwar 1916 vorlaufig
ihr Ende fand, seit Gritndung
des Vereins vor 20 Jahren je-
doch wieder kriftig auflebt.

Zwar diirfen die mit viel
Herzblut und Miihen herge-
stellten Weine nicht frei ver-
kauft werden, in ihren Ge-
nuss kann jedoch jeder kom-
men, der den Weg nach
Hochstadt findet: Bei zahlrei-
chen Festen, in der Winzer-
stube und dem Weinkeller
werden die Erzeugnisse aus-
geschenkt. So beispielsweise
am Samstag, 14. Oktober,
beim FederweilRenfest

im Winzerhof in der Bi-
schofsheimer Strafe.

Wer am Ende einen
guten Wein trinken
will, muss beim Winzer-
verein  vorher
anpacken.
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wurden dieses Jahr so iiber 2000 Kilogramm Trauben im Winzerhof verarbeitet. L
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